
A n t i p a s t i

ARANCINI
Bolinho empanado de
risotto,  l inguiça caipira
apimentada e recheado de
mussarela.  
R$36

ROASTBEEF SÃO ROQUE
Lagarto assado, maionese
de atum, alcachofra e
grana padano
acompanhado do pão da
casa.
R$58

BURRATA AL PESTO
Burrata,  molho de tomate,
molho pesto,  servida com o
pão da casa.  .  R$75

CESTA DI PANE
Pão artesanal feito com a
massa de longa
fermentação da Port 'Alba
acompanhado de uma
deliciosa manteiga.
R$15

I n s a l a t a

SALADA SIMPLES
Mix de folhas,  tomatinho
e cebola.  R$29

SALADA PORT'ALBA
Mix de folhas,  lascas de
parmesão, mussarela de
búfala,  parma e
balsâmico.
R$45

P i z z a s

MARINARA
Massa,  molho de tomate
pellati ,  alho,  orégano e
azeite.  
R$55

MARGUERITA NAPOLITANA
Massa,  molho, mussarela
de búfala,  manjericão,
parmesão e azeite.  
R$68

CARCIOFI
Massa,  mussarela,
coraçãozinho de
alcachofra,  presunto
alemão, tomatinho
sweet grape e
parmesão. 
R$78

Port'Alba



P i a t t i

LASAGNA BOLOGNESE
Massa verde de espinafre,  ragu
de carne,  bechamel e parmesão.  
R$75 (individual)

GNOCCHI ALLA SORRENTINA
Gnocchi feito na casa,  molho de
tomate,  mussarela e parmesão
gratinado no forno,
acompanhado de batata bolinha
e tomates sweet grape assados.
R$75 (individual)

GNOCCHI E RAGU DE LINGUIÇA
Gnocchi fr ito feito na casa,
servido com ragu de l inguiça
caipira,  couve crocante e grana
padano. 
R$80( individual)

PASTA CON POLLO
Fetuccine ao sugo e galeto assado
Individual R$ 75 - 1/2 galeto
De 2 a 3 pessoas R$ 130 - Galeto
Inteiro

Massa di grano duro,  pancetta,
alcachofras e fonduta de queijo.  
R$70 (individual)

RIGATONI AO FORNO

GNOCCHI E GORGONZOLA DOLCE
Gnocchi fr ito feito na casa,
servido com fonduta de
gorgonzola dolce e grana
padano. R$80 (individual)

RIBEYE 
Filé  de costela cozido em baixa
temperatura,  f inalizado na
manteiga.  Acompanha mix de
folhas e salada de batata e ovos.  
R$ 85 (individual)

COTOLETTA E AIOLI 
Prime Rib (350g) de porco,
acompanhado de mix de folhas e
aiol i .  R$ 105 (individual)

MILANESE E PASTA AL BURRO

E SALVIA
Filé mignon a milanesa (Aprox.
150g),  acompanhado de
fetuccine na manteiga e sálvia.
R$ 80 (individual)

PARMEGIANA PORT´ALBA
Filé mignon à parmegiana feito
com nosso molho rústico de
tomates ital ianos e burrata,
servido com gnocchi na
manteiga,  sálvia e salada de
folhas.   R$90 (individual)

Port'Alba

PARMEGIANA 
Fettuccine na manteiga com
mignon à parmegiana.  
Individual $75
De 2 a 3 pessoas $180

LASAGNA CARCIOFI
Massa artesanal ,  alcachofra
refogada, molho branco e
provolone dolce.  R$ 80

GALETO NO FORNO
Galeto assado.
Individual R$70
De 2 a 3 pessoas R$150

COTOLETTA DI MAIALE
Prime Rib (350g) de porco
empanado e fr ito,  presunto cru
gratinado no forno com molho de
parmesão e trufa.  
R$120



Bebidas:

Port'Alba

Refrigerante.................................R$7

Tônica.......................................R$7

Água.........................................R$6

Água c/ Gás .................................R$6

Suco de Uva Branco/Tinto.....................R$12

Suco de Laranja..............................R$12

Cerveja Long Neck............................R$13

Vinho Branco da Casa (taça)..................R$35

Vinho Tinto da Casa (taça)...................R$35

Café Nespresso...............................R$6

Solicite ao garçom nossa carta de vinhos!

D o l c i

CANNOLI SICILIANI
Massa crocante recheada de
ricotta,  raspas de laranja e
l imão sici l iano.  R$29

TORTA DE QUEIJO
Torta de queijo com compota de
tomates.
R$28


